[image: image1.png]OBOUEXPAHUIMILE

[MlE5=TR (e T [Kerierraa] I
OBOIWEXPAHUMUILE
BAOK 1 0K N2 ENOK N3 ENOK Net ENOK N5 ENOK N6 ENOK N7
tep tep tep tep tep tep tep
50C7 50C 50C7 205C7 205C7 205C7 205C7
n n n n n n n
e 9005 G a0 5 B en0 5 B s00 5 BN s000g ) s00 0 B 5005
" BNOK N8 ENOK N9 0K K10 NOK Ne11 0K K12 0K K14 BAOK K15
tep tep tep tep tep tep tep
205C7 205C7 205C7 205C7 205C7 205C7 205C7
n n n n n n n
e 5005 Y s005 B s00 5 B s00 5 BN s000g ) s00 0 G 5005
" BNOK w15 BAOK K16 0K Ne17 0K K18 0K K19 BAOK K20 BNOK Ne21
tep tep tep tep tep tep tep
205C7 205C7 205C7 205C7 205C7 205C7 205C7
n n n n n n n

W 005 U songg QU snosg U songg QU snosg U s00

b 500 %




АСУ ТП «Овощехранилище»


Общие характеристики комплекса  АСУ ТП «Овощехранилище»

ЗАО «НАНКО» предлагает разработанный и внедренный на СЗАО «СЕРГЕЕВСКОЕ» комплекс АСУ ТП «Овощехранилище» для контроля и управления температурой и влажностью в камерах, где хранятся овощи. Все необходимые технологические режимы работы овощехранилища задаются Оператором непосредственно с компьютера и оперативно контролируются в зависимости от протекающих производственных процессов. Имеется возможность задавать значения температуры и влажности прямо с пульта автоматики, расположенного рядом с камерой. 

Автоматическая система управления технологическими процессами (АСУ ТП) обеспечивает:

1. Уменьшение процента отбраковки овощей в процессе хранения

2. Сохранение качества овощей в процессе хранения
Все эти улучшения обеспечиваются за счет высокой точности поддержания температурного и влажностного режима в камерах овощехранилища.
Автоматическая система управления технологическими процессами (АСУ ТП) позволяет:
· повысить надёжность и безопасность работы оборудования;
· увеличить точность поддержания температурного и влажностного режима;
· обеспечить регистрацию и отображение значений контролируемых параметров (температуры и влажности воздуха);

· создавать архивы измеряемых параметров;
· производить непрерывный контроль действующего оборудования;
· своевременно обнаруживать и предаварийные, и аварийные ситуации;
· снизить вероятность преждевременного выхода оборудования из строя.
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На рисунке №1 представлено окно контроля режима. На экране пользователя отображена информация о технологических параметрах в блоке №2 .

Оператор имеет возможность наблюдать за текущими значениями температуры и влажности в камере. Задавать значения технологических параметров для работы в автоматическом режиме или управлять работой камеры вручную. При необходимости можно посмотреть значения температуры и влажности в архиве за заданный промежуток времени.
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 Рис. 2   Окно  состояния технологических параметров  во всех камерах овощехранилища (21 камера)

На рисунке 2 представлено окно параметров овощехранилища. Из окна параметров овощехранилища пользователь имеет возможность переключаться в окно для контроля параметров состояния конкретной камеры.

При возникновении предаварийной или аварийной ситуации мигает окно конкретного блока и раздается звуковая сигнализация.

Заключение

Основными достоинствами АСУ ТП «Овощехранилище» являются:

· точность поддержания температуры и влажности воздуха;

· поддержание оптимального микроклимата в овощехранилище и, как следствие, улучшение качества продукции;

· уменьшение порчи продукции в процессе хранения;

· высокая надежность;

· возможность гибкой настройки системы;

· возможность расширения структуры и функций комплекса;

· оперативность обслуживания.

Для реализации комплекса АСУ ТП «Овощехранилище» ЗАО "НАНКО" разрабатывает и производит промышленные программируемые контроллеры, программное обеспечение "ДНК'2002" класса SCADA и т.д.

С удовольствием предоставим любую дополнительную информацию!
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